restaurant @ brasserie ® feesten ® rouwmaaltijden
Turkeyensteenweg 3 © Egem
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Restaurant “De Peerdekens” gelegen in de driehoek Tielt — Pittem — Wingene is de ideale
plek voor Uw evenement.

Open vanaf vrijdagmiddag tot zondagavond. Gedurende de week open voor allerhande
feestjes & groepen vanaf 12 personen.

Wij verzorgen graag met veel kunde uw feest: geboorte, doop, communie/lente feest,
verjaardag, jubileum, bedrijfsfeest, receptie,...

Het is ook mogelijk om discreet uw rouwmaaltijd te bespreken,
volledig op maat met uw specifieke wensen.

Onze troecven;

e Menu op maat

e Aparte zalen

e Private parking

e Zuiders gericht terras

e Afgesloten speeltuin met zicht vanop terras / lounge ruimte
incl. springkasteel tijdens de zomer

Capaciteit;

e Grote zaal max. 75 personen
¢ Lounge / Veranda max. 35 personen
e Volledige zaak max. 110 personen

Bel of mail ons voor een vrijblijvende rondleiding en wij zoeken samen naar een gepaste
formule, rekening houdend met uw budget & wensen.

Website: www.depeerdehkens.be

E-email: info@depeerdekens.be

tel: 051/46.78.57 n 'r@



http://www.depeerdekens.be/
mailto:info@depeerdekens.be

APERITIEVEN

Aperitief maison (Crémant d’Alsace met péche likeur)

Martini wit/rood

Porto wit/rood

Sherry dry

Pineau des Charentes

Kirr

Kirr Royal

Campari met vers geperst sinaasappelsap/tonic
Passod / Safari / Pisang met vers geperst sinaasappelsap
Ricard

Picon witte wijn

Aperol Spritz

Limoncello / Orancello 340 tonic

GIN’S CORNER

Gin Bombay

Gin Bulldog

Gin Hendrick’s

Gin Buss N° 509 pink | raspberry

Gin Marula | pomgranate
Gin Mare

Gin Tanqueray N°10

Gin Monkey 47

Gin Copperhead

Gin Gordon 0,0%
Gin Tanqueray 0,0%
Gin Nona June 0,0%

Gin Copperhead 0,0%



MOIJITO’S (seizoen)
Mojito “Classic”
Mojito “De Peerdekens”

Mojito “Strawberry”

Sangria (seizoen)

Witte sangria met vers gesneden fruit
Rode sangria met vers gesneden fruit

Rosé sangria met vers gesneden fruit

MOCKTAILS

San Francisco

(multi juice | pineapple juice | orange juice | grenadine)
Pink Mary

(Grapefruit | Rosemay | fever — tree)

Passion Mule

(Passionfruit | vanille | fever — tree ginger)

Pacific

(Ricard alcoholvrij)

BUBBELS

Glas cava

Fles cava “Gran Gesta”

Flesje champagne Pommery brut 20c|

Fles Champagne van het huis Laure d’Echarmes



WITTE WIINEN

Glas
Karaf 2 pers

Sirius — Bordeaux 75cl.

Mooie herlder gele kleur. Frisse neus van exotisch fruit.
De Sémillon druif zorgt voor de rijkheid in de mond, geconcentreerd en evenwichtig.
Sauvignon blanc 62%, Sémillon 38%.

Chdateau Grand Bateau (Chateau Beychevelle St. — Julien)  75cl.

Gemaakt van 100% sauvignon, mooi helder en bleekgeel van kleur.
Zijn geur is opvallend aromatisch, met hints van vanille, eikenhout,
exotische vruchten. In de mond krachtig met elegant.

Muscadet Sur Lie — Domaine Le Fromenteau — Loire 75cl.

Gemaakt van de muscadetdruif door Pierre Luneau. Een muscadet
van uitzonderlijke kwaliteit, de wijn is zacht, frisfuitig en elegant.
Zeer goede begeleider van schaal en schelpdieren en licht bereide visgerechten.

Pinot Gris Domaine Rieflé — Pfaffenheim — Elzas 75cl.

Een volle stevige Elzaswijn met een gedistingeerd parfum.
De wijn heeft een licht goudgele kleur en bezit een weelderig boeket met aroma’s
van gerookt hout en gekonfijte vruchten. Past goed bij gegrilde vis, gevogelte en wit vlees.

Macon Villages — Champs Brulés — Chateau de Fuissé 75cl.

Dit topdomein is zeer gekend voor zijn uiterst hoge kwaliteitswijnen.
De heer Vincent beschikt over de best gelegen wijngaarden in de Maconnais.
Volmondige chardonnay, licht getoast, fris Rarakter, fijne elegante afdronk.

Sancerre Cuvée Exeptionelle — Henri Bourgois — Loire 75cl.

Deze sauvignon is heldergeel met een mooi geschakeerde neus.
Het boeket is aromatisch, de mond is rijkelijk gevuld (appel-limoen) en tegelijk strak.

Chablis — Domaine Billaud — Simon 75cl.

Deze wijn is rond en soepel, wat zich doorzet tot in de finale.
Harmonieuze en zachte structuur met veel rijp fruit, een licht gevanilleerde toets,
mineraal en plantaardig. Kortom een Chablis vol plezier. Dit domein behoort tot de absolute top.



ROSE WIINEN

Glas
Karaf 2 pers

Gris de Gris — Chateau Corneilla Rousillon 75cl.

Mooie rosé met aroma’s van bessen en aardbeien.

Elegant en verleidelijk gemaakt van Grenache en Syrah,

dicht bij de zee en geoogst ’s nachts om de versheid te houden.

Complexe structuur met een mooie fraicheur en een lange aromatische finale.

AIX — Coteaux d’AIX en Provence 75cl.

Verfijnde, droge en zeer smaakvolle rosé met smaken van rood bosfruit, kersen,
aardbeien en verse vijgen. In de neus aroma’s van rijpe mandarijntjes, frambozen
en bosaardbeien.

AIX Is gemaakt van Grenache Noir(60%), Cinsault(20%) en Syrah(20%) druiven.

Minuty - Provence 75cl.

Lichtroze en helder van kleur, in de neus zeer intense kruiden & aroma’s
van sinaasappelschillen & rode bessen. Glad in de mond met een mooie zure frisheid.
Cépages — Grenache, Cinsault & Syrah



RODE WIJNEN

Glas
Karaf 2 pers

Sirius — Bordeaux 75cl.

Sirius heeft een prachtige granaatrode kleur met een diep paarse rand. Het boeket is rijk en
elegant, een combinatie van alle aromatische frisheid van druiven die geoogst zijn op uiterste
rijpheid met subtiele houttonen. In de mond een uitstekende balans van de elegante tannines en
het overvloedige heerlijke fruit. Mooi rond en zacht. De aanhoudende is fluweel zacht een teken
van de nobele oorsprong van deze wijn.

Chateau Grand Bateau (Chateau Beychevelle St. — Julien)  75cl.

De Rleur is robijnrood, met purperen tinten, in de neus, viooltjes, Rersen, vanille, casis en pruimen.
In de mond, aanzet van zwart fruit, elegant en fris, goed gestructureerd en evenwichtige finale.

Chdateau de Jau — Cétes de Roussillon Villages 75cl.

Deze wijn heeft een dieprode kleur, een fijn kruidige en mondvullende smaak
overwoekerd door finesse, evenwicht en rijp fruit.
Topper in deze prijsklasse!

Chateau Rocher Corbin — Montagne Saint Emilion 75cl.

Deze wijn is zeer intens kRersenrood, heeft een complexe neus met toetsen van rijp fruit en een
discrete houttoets. In de mond is hij rijk, harmonieus met rijpe tannines.

Cotes du Rhone Villages — Chateau de La Gardine 75cl.

Aroma’s van Rleine rode vruchten, zwart zoethout, evoluerend naar steenvruchten,
gedroogde pruimen en leder. In de mond ontdekken we een mooie houttoets
en een gulheid van sierlijke en stevige tannines, aroma’s van kersen.

Chateau patache d’Aux — Cru Boirgois Médoc 75cl.

Krachtige wijn, met zwarte kersen en zoethout, ronde en elegante smaak
met soepele taninnes. De finale is kruidig met een lange afdronk.
Gemaakt van Cabernet Sauvignon en Merlot.

Chateau Carteau Cétes de Daugay — Saint Emilion Grand Cru 75cl.

Mooie, diepkleurende wijn, granaatrood met krachtige aroma’s van rijp fruit,
kersen en toast. Krachtige aanzet, smakelijke mondvulling en fijne taninnes, mooie fruitaroma'’s.

Chateau Lestage — Listrac 75cl.

Deze wijn is vereerd met een mooie vanilletoets en is tevens zeer toegankelijk in zijn jeugd.
Chateau Lestage Simon is een Cru Bourgois en behaalde meermaals de Médaille d’or.



TAPAS — FOOD TO SHARE

Portie kRaas of salami met mosterd
Portie gemengd met mosterd

Portie olijven & zongedroogde tomaatjes

Mini loempia’s (8st.)
(12st.)
Portie bitterballen (8st.)
(12st.)
Gefrituurde Calamares (8st.)
(12st.)
Portie gefrituurde mix (8st.)
(12st.)
Gebakken Rippenboutjes (8st.)
(12st.)
Gefrituurde garnaalstaarten (4st.)
(8st.)
Huisbereide mini garnaalkroketjes (4st.)
(8st.)

Camembert uit de oven

Plankje met zacht gerookte schotse zalm & toast

Brugse ham op de plank met meloen & porto

Spiesje van gegrilde scampi’s (6st.) met huisbereide tartare
Tapasplank Royale “De Peerdekens”

(gerookte zalm, bistro worst, kaasblokjes, brie, Brugse ham & meloen,
garnalen, gefrituurde mix warm, tapenade, olijven & sausjes)

De Tapas worden geserveerd met brood.



VOORGERECHTEN

Verse dagsoep

Zacht gerookte Schotse zalm met z'n toast
Garnalencocktail

Gerookte Brugse ham met meloen & rode porto
Huisbereide kaaskroketten

Huisbereide garnaalkroketten

Duo huisbereide kaas / garnaal kroket

Gegrilde scampi’s met een fris slaatje en gribische saus
Scampi’s lookboter

Scampi’s op wijze van de chef “Ricard”

VLEESGERECHTEN

Rundsmedaillon “Belgisch witblauw”

Filet Pure “Belgisch witblauw”

Cote a 'os op de grill “Belgisch witblauw” (2personen)

Sauzen

e Pepersaus

e Archiduc

¢ Provencale

e Handgeklopte bearnaise
e Kruidenboter

Lamskroontje | thiimsausje | warme voorjaarsgroentjes | gratin dauphinois

Keuze uit : brood | verse frietjes | kroketjes | puree | gratin dauphinois



VISGERECHTEN

Huisbereid gegratineerd visserspannetje

Scampi’s lookboter
Scampi’s lookboterroom
Scampi’s op wijze van de chef “Ricard”

Gegrilde scampi’s met gribische saus (huisbereide koude tartare
en een fris slaatje

Gebakken zeetong “Meuniére”
Gebakken paling
Paling

¢ Room
¢ Provencal
e Groen

Keuze uit : brood | verse frietjes | kroketjes | puree | gratin dauphinois

SUGGESTIE VAN DE CHEF

Skreihaasje | julienne gewokte groentjes | mousseline VG.

HG.

lerse rib — eye | saus naar keuze | fris slaatje | verse frietjes

Huisbereide tiramisu



SALADES
Slaatje van fetakaas | olijven | zongedroogde tomaat
Slaatje van gesauteerde scampi’s & balsamico
Tomaat met vers gepelde garnalen en cruditeiten
Huisbereide kaaskroketjes 2stukrs

3stuks
Huisbereide garnaalkroketjes 2stuks

3stuks

Duo huisbereide kaas — garnaalkroketjes

Supplement frietjes

KLEINE HAP
Spaghetti bolognaise

Huisbereide lasagne

Croque monsieur (1st.)
(2st.)
Croque madame (1st.)
(2st.)
Croque hawai (1st.)
(2st.)
Croque bolognaise (1st.)

(2st.)



KINDERGERECHTEN TOT 12 JAAR

Croque uit het vuistje (Ist.)

Kinderspaghetti

Kinderlasagne

Krokante Rippensteak met appelmoes en frietjes
Kinderrundssteak “Belgisch witblauw” met sla en frietjes
Frikandel met appelmoes en frietjes

Viandel met appelmoes en frietjes

Kaaskroket 1 stuk / 2 stuks met appelmoes en frietjes

Garnaalkroket 1 stuk / 2 stuks met appelmoes en frietjes

Extra frikandel/viandel



GEBAK&TAART
Gebak van de dag

Crumble appeltaart

Crumble appeltaart ijs | slagroom

Crumble appeltaart ijs | slagroom | advocaat
Huisbereide chocolademousse

Créme bralée

Verwenbord “De Peerdekens”

ROOMIJS

Kinderijsje

Coupe vanille | chocolade | mokka | praliné | pistache | panaché
Dame blanche met warme chocoladesaus
Mini Dame blanche

Dame noir

Coupe Brésilienne

Banana split

Coupe advocaat

Coupe vers fruit

Coupe verse aardbeien (seizoen)

Sabayon “De Peerdekens” (vanaf 2pers)

SORBETS
Sorbet framboos | peer | passievrucht | citroen
Gemengde sorbet

Coupe Kolonel



VERS GEBAKKEN PANNENKOEKEN(2st.) vanaf 15u tot 17:30u

Pannenkoek suiker | boter

Pannenkoek confituur

Pannenkoek slagroom

Pannenkoek ijs | slagroom

Pannenkoek ijs | slagroom | warme chocoladesaus
Pannenkoek | banaan | slagroom | warme chocoladesaus
Pannenkoek vers fruit | slagroom

Pannenkoek ijs | advocaat

Pannenkoek ijs | aardbeien | slagroom

WAFELS

Wafel suiker | boter

Wafel slagroom

Wafel ijs | slagroom

Wafel ijs | slagroom | warme chocoladesaus
Wafel banaan | slagroom | warme chocoladesaus
Wafel vers fruit | slagroom

Wafel ijs | aardbeien | slagroom

MILKSHAKE’S
Milkshake banaan — vanille — mokka — chocolade

Milkshake aardbeien




KOFFIE

Mokka “llly”

Expresso koffie “llly”
Decafeine koffie “llly”

Cappucinno “llly”
Koffie Verkeerd

WARME DRANKEN
Kruidenthee “Egyptische Kamile — Munt - Linde”

Fruitthee “Rozenbottel/Hibiscus — Fruithaard”
Groene thee “Green Lemon”

Zwarte thee “Ceylon”

Warme chocolademelk

Warme chocolademelk met slagroom

KOFFIE SPECIALITEITEN

Irish coffee “whisky”

French coffee “cognac”

ltalian coffee “amaretto”

Hasseltse coffee “jenever”

De Peerdekens koffie “grand marnier”
Marnisimmo koffie “cointreau”
Normandische koffie “calvados”
Baileys coffee “baileys”

Weense melk “whiskey/advocaat”

Chocoretto “cécemel/amaretto”



STERKE DRANKEN/LIKEUREN/DIGESTIEVEN
Wodka Eristoff
Wodka Eristoff Red

Bacardi

Bacardi Carta Oro

Whisky )&B

Whisky William Lawson’s
Whisky Chivas Regal

Grand Marnier

Amaretto

Cognac Bisquit

Cognac Remy Martin V.5.0.P
Calvados Boulard

Cointreau

Baileys

Elixir d’anvers

Wortegemsen citroenjenever
Graanjenever Bols oud | jong
Advocaat

Limoncello 340

Orancello 340



BIER VAN 'T VAT
Stella Artois

BIER OP FLES

Jupiler

Hoegaarden
Rodenbach

Kriek “max”

Carlsberg

Vedett

Leffe blond

Leffe bruin

Brugse Zot

Duvel

Omer

Westmalle Tripel

Tripel Karmeliet

St. — Bernardus Tripel
St. — Bernardus Prior 8°
St. — Bernardus Abt 12°
La Chouffe blond
Chimay Bleu

Orval

ALCOHOLVRI] BIER
Stella 0,0%

Carlsberg 0,0%

Brugse sportzot



BIEREN UIT EIGEN STREEK

Padel - blond 7,8%
' Oostkamp

Een soepel & elegant fris blond Belgisch bier, fruitig in de neus,
subtiele kruidigheid in de mond en zeer toegankelijk.

Stoffoasje - tripel blond 8,5%

, Izegem

Lekkere klassieke Belgische tripel. Niet gefilterd,
niet gepasteuriseerd en zonder synthetische toevoegingen.

Tjoolder - tripel blond 8%

' Tielt

Blonde tripel met een bittere citrustoets, gebrouwen door 6 vrienden uit Tielt.

Qantelaar — bruin 8%

' Izegem

Klassiek bruin bier met zacht robijnrode schijn. Gebrouwen naar de methode
toen bruine bieren nog lekker waren.
Rijk aroma van drop, zoethout, kandij en gedroogd fruit.

Hop the brewer - I.P.A 6,5%
' Izegem

Belgische I.P.A. met 3 Poperingse hopvariéteiten. Blond bier vol smaak
met een fijne hopneus en een mooie zachte bitterheid.




FRISDRANKEN

Chaudfontaine bruis

Chaudfontaine plat
Coca cola

Coca cola zero
Fanta

Sprite

Schweppes tonic
Schweppes agrum
Gini

Canada dry
Cécemel

Fristi

Sinaasappelsap
Appelsap

Ice Tea

Vers Sinaasappelsap
Tonissteiner “citroen”
Tonissteiner “orange”
Tonissteiner “vruchtenkorf”

Redbull

FLESSEN WATER

Chaudfontaine plat / bruis 1 liter

Chaudfontaine plat / bruis 50 cl



